PLATOS DE LA TIERRA

PATOS Y CABRITOS

ARROZ CON PATO 49
Tipico plato chiclayano elaborado con un tierno pato negro de corral con nuestro sabroso

y selecto arroz ValleNorte, culantro y loche del Bosque de Pomac

ARROZ |JUGOSITO CON PATO 49
Una de nuestras recetas de antafo. Nuestro tierno pato negro de corral sobre arroz ValleNorte verde y

jugoso; a base de loche, alverjas y chicha de jora hacen de este potaje una verdadera exquisitez

PATO MECHADO 49
Receta preparada a fuego lento en olla de barro a base de pato marinado con vino tintoy

especias, acompariado de un crocante tatu tacu de garbanzos

SECO DE CABRITO 49
Cabrito de leche deshuesado, macerado con chicha de jora morropana, loche, aji amarillo y culantro.

Cocidos a fuego lento. Acompafiado de frejol caballero y arroz blanco ValleNorte

CABRITO ALHORNO 49
Cabrito de leche deshuesado, horneado con vino tinto con cabernet sauvignon, cebolla chalote,

finas hierbas y especias. Disfriitelo con nuestro puré de loche

COSTILLAR DE CABRITO 55
Costillar de cabrito de leche macerado y braseado al carbon,

acompanados de un crocante tacu tacu de loche

ESPESADO 39
Delicioso pepian de choclo y culantro con punta de pecho de ternera. Servido con arroz “colorado”
montado con dados de ceviche. Tradicional plato chiclayano del dia lunes

iEn Ventarrén lo tenemos todos los dias!

SALTADOS

Precios en soles incluye IGV

SALTADO DE PATO 49

Pechuga de pato salteada con gajos de cebolla y tomate acompaniado de un tacu tacu de loche

SALTADO DELOMO FINO 45
Medallones de lomo fino salteados al wok con gajos de cebolla y tomate,

acompaiiado de arroz blanco y papas fritas
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